Menuplan aften - Juni 2025

Dato | Hovedret Alternativ ret Bi-ret
1. Flaeskesteg med brun Hyldeblomst
sgndag | sauce, rgdkal og fromage
kartofler
2. Millionbgf med mos Hgnsek@gdssuppe med
mandag | og surt urter og boller
3. Dampet hvidfisk med | Dampet sommerkal | Abrikosgrgd
tirsdag | sennepssauce, med sennepssauce, | med sgdmaelk
broccoli og rastegte | broccoli og rastegte
kartofler kartofler
4, Koldskal med citron | Pglsevogni caféen,
onsdag | hertil til frokost
kammerjunkere
til aftensmad
5. Stegt medister med Arstidens friske frugt
torsdag | stuvet spinat og
kartofler
6. Grgnsagsrosti med Fiskesalat pa
fredag |hvedekerner vendti hjemmebagt bragd
pesto hertil dressing
7. Kyllingelar med Hindbeergrad
lgrdag |kartoffelsalat og serveres med
hjemmelavet sylt sgdmeelk
8. Stroganoff med Pandekager med
sgndag | svampe og lgg hertil baerkompot og sukker
kartofler
9. Aggekage med Ablegrgd serveres
mandag | bacon, tomat og med sgdmaelk
purlgg hertil rugbrgd
og grgn salat med
dressing
10. Karrykal med Jordbaerkoldskal med
tirsdag | sommergrgnt kammerjunkere
11. Hjerter i fladesauce | Rodfrugteri Hjemmelavet is med
onsdag | med kartoffelmos og | fladesauce med vafler

surt

kartoffelmos og
surt




12. Pasta med kgdsauce Aspargessuppe med
torsdag | og arstidens rakost flute
13. Frikassé pa hgns, Sveskegrgd med
fredag |kartofler og sgdmeelk
sommergrgnt
14. Boller i karry med Frugtsalat med
lgrdag | sommergrgnt og ris rdcreme
15. Farsrand med eerter Citronfromage med
sgndag | og gulergdder hertil fladeskum
brun sauce, blomkal
og kartofler
16. Brendende Artesuppe med syrlig
mandag | keerlighed med mos creme
og ketchup
17. Frikadeller med Solbaergrgd med
tirsdag | stuvet kal og sgdmeelk
kartofler
18. Grgnsagslasagne Fejring afisens dag | Hjemmelavet is
onsdag | med hovedsalat og
mormordressing
19. Kyllingelever i Persillerod i Blomkalssuppe med
torsdag | flgdesauce med fladesauce med fyld og brgd
bacon og bacon og
sommergrgnt sommergrgnt
20. Tarteletter med hgns Tomatsuppe med
fredag |iasparges oregano og hvidlgg
21. Paprikagryde med Ablecrumle-
lgrdag | sommergrgnt Samles i afdelingerne
22. Koteletter i fad med Rgdgrgd med flgde
sgndag | karry, champion,
ananas hertil ris
23. Smgrrebrgd til Sankthans -
mandag | aftensmad Fejres til frokost
24. Fiskefrikadeller med | Grgnsagsfrikadeller | Stikkelsbzergrgd med
tirsdag | hvidvinssauce og med hvidvinssauce |sgdmaelk

arstidens rakost

og arstidens rakost




25. Paneret fleesk med Udvalg af arstidens
onsdag | persillesauce, frugt
kartofler og
rgdbeder
26. Krebinetter med Championsuppe
torsdag | stuvede arter og
gulergdder hertil
kartofler og
agurkesalat
27. Greesk farsbrgd med Udvalg af slagterens
fredag |tzatziki og rastegte palaeg
kartofler hertil sylt og brgd
28. Kylling i karry med Skaldyrssalat pa
lgrdag | sommergrgnt og ris franskbrgd
29. Spraengt okse med Skovbeertrifli-
sgndag | peberrodssauce, Samles i afdelingerne
kartofler, broccoli og
surt
30. Biksemad med Koldskal med
mandag | spejleeg og HP-Sauce kammerjunkere




