
Menuplan, Uge 26 - 2025

Oplysning om allergener –
Kontakt køkkenpersonalet Middag Aften

Mandag
d. 23/6
Skt. Hans

Tunsalat m/ kapers og rødløg
Dagens pålæg m/ pynt

Kylling i karry m/ ris og chiliæbler
Stikkelsbærgrød m/ mælk og fløde

Tirsdag
d. 24/6

Lun ret:
Æggekage m/ grøntsager og skinke

Røget makrel m/ sennepsmarineret kartoffelsalat
(agurk, tomat, dild) og stegt spidskål
Pavlova (marengsbund m/ flødeskum og friske jordbær)

Onsdag
d. 25/6

Sommergrill i haven: (tilmelding er 

nødvendig)

Grillmedister m/ ketchup, sennep, 
coleslaw og pølsebrød

Blomkålsuppe m/ croutoner
Hakkebøf m/ bløde løg, brun sauce, kartofler og 
salatblade m/ mormordressing

Torsdag
d. 26/6

Anretning:
Fiskeanretning m/ urtedressing, rejer 
og flutes

Pølser m/ varm kartoffelsalat, senneps marineret  
bønner
Ymerkoldskål m/ ristet havregryn

Fredag
d. 27/6

Spegepølse m/ rå løg
Kartoffelmad m/ mayo og purløg

Vegetarlasagne m/ tomatsalat og flute
Tiramisu

Lørdag
d. 28/6

Rejesalat m/ asparges
Kyllingepålæg m/ urter og paprika 
mayo

Stegt nakkefilet m/ skysovs, kartofler og 
spidskålssalat med ærter og blåbær
Is m/ vafler

Søndag
d. 29/6

Maidera sild m/ rå løg og ¼ æg
Dyrlægens natmad
(leverpostej, saltkød og sky)

Frikadeller m/ kartoffelsalat og råkost
Frugttærte m/ cremefraiche
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