
Menuplan, Uge 33 - 2025
Oplysning om allergener –
Kontakt køkkenpersonalet Middag Aften

Mandag
d. 11/8

Laksesalat m/ cornichoner og kapers
Dagens pålæg m/ pynt

Mørbradbøf i fad m/ champignon/squashsauce, kartofler 
og råkost
Jordbærkoldskål m/ kammerjunker

Tirsdag
d. 12/8

Lun ret:
Butterdejsstang m/ skinke, flødeost og
champignon

Blomkålssuppe m/ flutes
Paneret torsk m/ remouladesovs, stegte kartoffelbåde og 
ærter

Onsdag
d. 13/8

Sommergrill i haven: (tilmelding er nødvendig)
Grillspyd m/ kylling og grøntsager, 
cremet pastasalat og grov hvidløgsbolle

Krebinetter m/ stuvet ærter og gulerødder, persilledrys, 
kartofler og surt
Alliancegrød m/ mælk og fløde

Torsdag
d. 14/8

Anretning:
Varmrøget laks m/ salat, asparges, rejer, 
dressing og grovbrød

Kødsovs m/ pasta, revet ost og salat
Panna cotta m/ frugtsovs

Fredag
d. 15/8

Spegepølse m/ remoulade og ristet løg
Dagens pålæg m/ pynt

Svamperagout m/ ris og bønnesalat
Græsk yoghurt m/ kanel og frisk frugt

Lørdag
d. 16/8

Æggesalat m/ purløg
Hamburgerryg m/ italiensksalat

Stegt kalkuncuvette m/ flødebagte kartofler og 
broccolisalat
Is m/ marengs

Søndag
d. 17/8

Dild sild
Rullepølse m/ sky og rå løg

Cremet tomatsuppe m/ fyld og croutons
Lagret ost og buko oste m/ knækbrød/kiks, peberfrugt og 
druer
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