Oplysning om allergener -
Kontakt kekkenpersonalet

Aften

Middag

Mandag Makrelsalat m/ mayo og citron Graesk farsbrgd m/ kartoffelbade, tomatsovs og salat
d.8/12 Dagens paleeg m/ pynt Frugtgrad m/ meelk og flade
Tirsdag Lun ret: Hvid fisk toppet m/ porrer/gulergdder, citronsovs og
d. 9/12 Risengrgd m/ smear, kanelsukker og hvidt = kartofler

] Hyldebaersuppe m/ tvebakker
Onsdag Husets julefrokost for beboere, frivillige = Aspargessuppe m/ kagdboller og flutes
d.10/12 %ﬁa‘ og personale - "Veer kreativ og kig i kgleskab & fryser dessert

-%4".= (se mere pa opslaget pa info skeerme) (personalet pa etagerne sgrger for dette ©)

Torsdag Lun ret: Brunkal m/ spreengt nakke, sennep og rugbred
d. 11/12 AEblefleesk m/ r@get bacon Ableskiver m/ solbaersyltetg)
Fredag Spegepwalse m/ ra leg og sky Gullasch (kaly, lgg, gulergdder) m/ kartoffelmos og surt
d.12/12 "Djeeviske” eeg m/ purlgg Kaffefromage m/ fladetop
Lordag Kyllingesalat m/ aebler og champignon Rullesteg m/ svesker, skysovs, kartofler, rgdkal og
d.13/12 Fiskepatée m/ krydderurtecreme og julegrgnkalssalat

citron Klassisk aeblekage m/ fladeskum og ribs gelée
Sgndag Stegt sild m/ ré lgg Kyllingefrikadeller m/ cremet pastasalat og flutes
d.14/12 Raget filet m/ seggestand og purlgg Jule is m/ marcipanstykker og chokoladestykker
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