Menuplan spisegaester Januar 2026

Fre.2 /1 Forloren skildpadde, 72 g og flute Jordskokkesuppe

Man. 5/1 Kalkunfrikasse, kartofler, banner Is med vafler

Tirs. 6/1 Graesk farsbrad, skysovs, bad kartofler og tzaziki Sveskegrad m. maelk og flad
Ons. 71 Paneret flaesk m/ kartofler, legsovs & gulergdder Kaernemeaelkssuppe m. rosiner
Tors. 8/1 Fiskefrikadeller, kartofler, persillesovs, rakost Kirsebaergelerand m. racreme
Fre. 9/1 Svinekaeber med skysovs, kartoler, sgdt og surt Hytteostdessert

Man. 12/1 Stegt lever m. l@gg, l@gsovs, kartofler og surt Flgderand med hindbaersovs
Tirs. 13/1 Wienerpalser, varm kartoffelsalat, sennep og ketchup Redgred m meelk & flede
Ons. 141 Krebinetter m/ kartofler & stuvet hvidkal Laksesnitte med reevesovs
Tors. 15/1 Fiskefilet, remouladesovs, kartofler, rakost og citronbad @llebrgd m. fledeskum

Fre. 16/1 Porreteerte m. salat og dressing Hindbaermousse m / fladetop
Man. 19/1 Bof stroganoff m. kart. Mos og surt Ablekage

Tirs. 20/1 Stegt medister m/ kartofler, skysovs & radkal Thaisuppe med kylling

Ons. 211 Skipperlabsskovs, rugbrad, regdbeder, purlgg og smear Pandekager med syltetgj
Tors. 22/1 Frikadeller m. stuvet blomkal, kartofler og persilledrys Hyldebeaersuppe m. tvebakker
Fre. 23/1 AEggekage m. purlgg, tomat, bacon og rugbrad Jordbaergred m. maelk og flade
Man.26/1 Korma kylling, basmati ris og broccoli Is m. marengs

Tirs. 27/1 Baf Lindstrem, bearnaise, kartofler og b@nner Tunmousse med kuvertbrad
Ons. 28/1 Irsk stuvning, rugbrad, redbeder og persillesmear, radbeder | Ribs/solbaergrad m. meelk, flade
Tors. 29/1 Boller i karry, lgse ris, aerter Blabaersuppe med skum
Fre.30/1 Guleeerter, spraengt flaesk, medister, rugbrgd, sennep Ableskiver m. syltetgj
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