Mandag
d.19/1

Tirsdag
d. 20/1

Onsdag
d.21/1

Torsdag
d.22/1

Fredag
d.23/1

Lordag
d.24/1

S¢ndag
d. 25/1

Menu

Oplysning om allergener—
Kontakt kekkenpersonalet

V4
Middag
Kreativ fiskesalat

Dagens palaeeg m/ pynt

Lun ret:
Grgntsagstaerte

Kedpglse m/ gul peberfrugt
Dagens paleeg m/ pynt

Lun ret:
Kyllingelar m/ agurkesalat

Spegepglse m/ remoulade og ristet lpg
Hummus m/ gnave grgnt

/Zggesalat m/ purlgg
Hamburgerryg m/ italiensksalat

Stegte sild
Rullepglse m/ sky og lgg

Aften

Grgntsags farsbrgd m/ bouillonkartofler, l¢g og hele kogte blomkal
Stikkelsbaergred m/ maelk og flgde

Kogt torsk m/ sennepssovs, kartofler, salat m/ spinat, stegt
knoldselleri, bacon og seg
Bagte blommer m/ vaniljecreme

Fzellesspisning i Cafeen: (tilmelding er ngdvendig)

Jordskokkesuppe m /brgd croutoner

Krebinetter m/ stuvet grgnkal, kartofler, salat m/ bagte gulergdder,
persille og feta

Kalkungryderet m/ kartoffelmos, agurkesalat, hvidkalsalat m/ citron,
olie og citronskal
Pandekage m/ flegdeskum og jordbaermarmelade

Asparges frikasse m/ gulergdder, serter, hvidebgnner og kartofler, salat
m/ dampet porrestykker m/ sennep dressing
Valngddekage m/ skyrcreme f’

Kogt oksespidsbryst m/ peberrodssovs, kartofler og broccolisalat m/
rosiner og &bler
/Zblekage m/ makronrasp og fladeskum

Kartoffelsuppe m/ ristet bacon og flutes
Is m/ vafler

“-
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