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. Oplysning om allergener—
Kontakt kgkkenpersonalet

Torskerogn m/ remoulade og citron Paneret flaesk m/ persillesovs, kartofler og gulergdder
Dagens paleeg m/ pynt Hyldebaersuppe m/ tvebakker
7 7 ¥ .‘
.35 [} i Tirsdag Lun ret: Hvid fisk toppet m/ porre og gulergdder, dildsovs og kartofler
& R | d. 3/2 % bagekartoffel m/ skinkesalat Frugtgréd m/ maelk og flgde
. _('
= Onsdag Malakoffpglse m/ peberfrugt Feellesspisning i Cafeen: (tilmelding er ngdvendig)

v d.4/2 Dagens paleeg m/ pynt Frikadeller m/ stuvet grgntsager, kartofler og surt
l Panna cotta m/ karamelsovs

Torsdag Anretning: Brunkal m/ nakke, sennep og rugbrgd
d.5/2 == Tunmousse m/ pynt og dressing Zbleskiver m/ solbaermarmelade
Dronning Mary (Afd. varmer selv aebleskiverne op)

5 Fredag Spegepglse m/ pickles Svamperagout m/ grgn kartoffelmos og syltede rgdlgg
e d.6/2 /g m/ russisksalat Blommecrumble m/ vaniljeskyr

Lgrdag Wienerpglsesalat m/ karse Kalkungryde m/ ris og bgnnesalat
s J- 7/2 Rullepglse m/ sky og ra lgg Flgderand m/ jordbaersovs

Sgndag Tomatsild m/ ra lgg Cottage pie (svinekgd) m/ rakost og flutes
Paté m/ drueagurk Is m/ vafler
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