
Efterår / Vinter Uge: 5

Mandag: 26/1 Tirsdag: 27/1 Onsdag 28/1 Torsdag 29/1  Fredag 30/1 Lørdag: 31/1 Søndag 1/2

Pålæg 1: Sild m/ løg og kapers
Æggesalat m/ paprika 

og karse
Suppe m/ karry og 

hønsekød
Lun postej m/ bacon 

og surt
Æggesalat m/ spirer 

og syltede rødløg
Lun fiskefilet m/ 

remoulade og citron
Lunt farsbrød m/ surt 

til

Pålæg 2: Leverpostej m/ surt
Laksepate m/ dildmayo 

og tomat

Kalkun m/ 
paprika,tomatmayo og 

frisk agurk

Torskerogn m/ 
urtemayo, citron og 

dild

Sild m/ dildcreme og 
rødløg

Dyrelægens natmad 
m/ sky og løg

Krabbesalat m/ dild 
og citron

Pålæg 3:
Røget medister m/ 

remoulade og ristet 
løg

Hamburgerryg m/ 
broccolisalat og rød 

peber

Salami m/ urtemayo og 
rødløg

Skinkesalat m/ løg og 
karse

Frugtsalat m/ bær og 
chokolade

Hønsesalat m/ 
champignon og 

persille

Rødbedesalat m/ æg i 
tern og karse

Ost/Frugt: Mild/frugt Pikant/frugt Stærk/pærer
Hvidløg/abrikoser i 

juice
Mild/bananer

Speciel 
ost/klementiner

Speciel ost/kiwi

Hovedret
Fyldig rød thai suppe 

m/ kylling, grønt, 
persille/hvidløgs-brød

Orientalsk kalkungryde 
m/ ris og mangochutnay

Fiskesuppe m/ kørvel 
og flute

Millionbøf m/ 
kartoffelmos og 

rødbeder

Kylling overlår m/ 
bagt blomkål, 

pommes rosti og 
paprikasauce

Brændende kærlighed 
m/ mos syltede 

rødbeder

Glaseret skinke m/ 
grønlangkål, kartofler 

og sennep

Biret:
Æbleskiver m/ 

chokofyld og appelsin 
marmelade

Sveskegrød m/ 
mælk/fløde

Chokoladebudding m/ 
flødeskum

Æblesuppe m/ 
kanelskum

Grønærte suppe m/ 
peberrodsskum

Trifli m/ abrikos og 
flødetop

Æblekage m/ 
cremfraiche


