Aften Menuplan April 2026

Ons. 1/4 Redbede/linse lasagne, flute og gren salat Paereteerte med skyrcreme
Tor. 2/4 Kaeber i vildtsovs, kartoffelmos, sedt og surt Flederand med karmelsovs
Fre. 3/4 Flaeskesteg med skysovs, kartofler og redkal Citronfromage
Lor. 4/4 Enebaergryde, lgse ris og benner Pandekager med syltetg;j
Son. 5/4 Helstegt kylling, skysovs, kartofler og agurkesalat Fugleredder med rabarberskum
og baer
Man. 6/4 Hamburgerryg med stuvet spinat og brunede kartofler | Islagkage
Tirs. 7/4 Kadboller i selleristuvning, kartofler og persilledrys Redgread m/ maelk og flade
Ons. 8/4 Fiskeret fra Skagen, reje/asp. Sovs, kartofler og broccoli Hawaie koldskal
Tors. 9/4 Blomkalsgratin m. smgrsovs, tomatsalat og flute Aspargessuppe med kadboller
Fre. 10/4 Hakkebgf m. blgde lgg, bearnaise, rosenkal , bad kart. Hindbeerris
Lor. 11/4 Rullesteg, skysovs, kartofler og radkal Rejecocktail med flute
San. 12/4 Coq au vin, Igse ris og benner Tiramizu
Man. 13/4 Karbonader, kartofler og stuvet aerter og gulergdder Blabeersuppe med skum
Tirs. 14/4 AEggekage m. bacon, tomat, purlag og rugbrad Jordbaergrad med meelk og flagde
Ons. 15/4 Bagt Hvidfisk med crumble, kartofler, hollandaise, grant Koldskal med kammerjunker
Tors. 16/4 Stegt lever m. lag, l@gsovs, kartofler og surt Mulligatawny suppe
Fre. 17/4 Graesk farsbrad, tzatziki, skysovs, kartoler i bade Maskeret blomkal m. rejer / citron
Lor. 18/4 Honning marineret skinkesteg, flade kartofler, gren Appelsinfromage
salat
Son. 19/4 Thai kyllingegryde, lgse ris, mango chutney Blommetrifli
Man. 20/4 Irsk stuvning, rugbrad, redbeder og grgnt drys Hindbeaergred m. meaelk og flede
Tirs. 21/4 Stegt sild, persillesovs, kartofler og rakost Jordbaerkoldskal
Ons. 22/4 Frikadeller m/ stuvet hvidkal, kartofler og redbeder Gelerand med racreme
Tor. 23/4 Neddepostej, flade kartofler og spidskalssalat Kaernemeaelkssuppe med rosiner
Fre. 24/4 Kogt kalv, peberrodssovs, kartofler og garniture Kalvekgdssuppe med fyld
Lor. 25/4 Kyllingescnitzel, kartofler, gordonzolasovs, rosenkal Is med chokoladesovs
Son.26/4 Morbradgryde, lose ris og benner Ananasfromage
Man.27/4 Skinkefarsbrad, paprikasovs, kartofler, mar. b@nner Ost. Kiks og druer
Tirs. 28/4 Hjerter i fladesovs, mos og surt Minestronesuppe
Ons.29/4 Karrykal m. rugbrgd og redbeder Stikkelsbeergregd m. meelk + flade
Tors. 30/4 Torskerognsfrikadeller, dildsovs, kartofler og rakost Frugtsalat
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