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Man. 1-6 Græsk farsbrød, stegte kartofler, skysovs og tzaziki Kold frugtsuppe med creme fraiche 

Tirs.2-6 Laksefrikadeller, kold dildsovs, kartofler og råkost Koldskål med kammerjunker 

Ons.3-6 Æggekage m. bacon, tomat, purløg og rugbrød Alliancegrød med mælk , fløde 

Tors.4-6 Caribiske kyllingelår, skysovs, båd kartofler og mormor salat Årstidens frugt 

Fre.5-6 Schnitzel, brasede kartofler, smørsovs og ærter Rabarbertrifli 

Lør.6-6 Skinkesteg, skysovs, kartofler og broccolisalat Citronfromage m. flødetop 

Søn.7-6 Paprikagryde, løse ris og bønner Is med marengs 

Man.8-6 Karbonader, stuvede ærter og gulerødder, persilledrys, kartofler   Stikkelsbærgrød m. mælk og fløde 

Tirs.9-6 Oksegryde (hakket oksekød, æble, porre), mos, peanuts Pandekager m. syltetøj  

Ons. 10-6 Helstegt kylling, kartofler, skysovs, agurkesalat Jordbær m. mælk og fløde 

Tors. 11-6 Svenske kødboller, skysovs, kartoffelmos og tyttebær Kold rabarbersuppe med skum 

Fre. 12-6 Tomattærte, salat og dressing Ymerfromage m. saftsovs 

Lør.13-6 Marineret kam, stegte kartofler, skysovs, kroblanding Chokolademousse 

Søn.14-6 Mørbradgryde m. løse ris og broccoli Trefarvet Is med vafler 

Man.15-6 Hakkebøf m. bløde løg, løgsovs, kartofler, syltede grønne tomater Maskeret blomkål m. citronbåd 

Tirs. 16-6 Dampet sej, limesovs, kartofler og bønnesalat   Jordbærgrød m. mælk og fløde 

Ons. 17-6 Grønne frikadeller, ratatouille, stegte kartofler  A-38 koldskål m. kammerjunker 

Tors. 18-6 Pølser med varm kart. Salat, ketchup og sennep  Årstidens frugt 

Fre, 19-6 Farserede porre, lys sovs, kartofler og gulerødder Gelerand m. skum 

Lør. 20-6 Kogt skinke m/ garniture , kartofler og aspargessovs Tiramizu 

Søn. 21-6 Thai kyllingegryde, løse ris, mangochutney  Ananasfromage m/ flødetop 

Man.22-6 Blomkål/brocoligratin, smørsovs, tomatsalat og flute Ost, kiks og druer 

Tirs.23-6 Croissanter med hønsesalat Jordbærkoldskål 

Ons. 24-6 Stegt fiskefilet, pommes frites, kold remouladesovs og råkost Sommertærte 

Tors.25-6 Kylling med hvidløg, løse ris, ærter  Budding med saftsovs 

Fre. 26-6 Skinkefarsbrød, kartofler, paprikasovs og blomkål Tunmousse med kuvertbrød 

Lør. 27-6 Rullesteg, kartofler, skysovs og agurkesalat  Æbletrifli 

Søn. 28-6 Enebærgryde m. løse ris, bønner Appelsinfromage 

Man.29-6 Stegt lever m. bløde løg, løgsovs, kartofler og surt Krenoline med hindbær 

Tirs. 30-6 Frikadeller med kold kart. Salat + salat m. olie/eddike Jordbær med mælk og fløde 
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