Oplysning om allergener—
Kontakt kgkkenpersonalet

Mandag
d. 10/8

- Tirsdag
d.11/8

Onsdag
d.12/8

Torsdag
d. 13/8

g Fredag
#® d.14/8

_ Lgrdag
d. 15/8

Sendag
d. 16/8

Torskerogn m/ remoulade og citron
Dagens palaeg m/ pynt

Lun ret:
% bagekartoffel m/ skinke/bacon
fyld

Grill i haven: (tilmelding er ngdvendig)
Grillpglser m/ kold kartoffelsalat, ketchup,
sennep og pglsebragd

Anretning:
Tunmousse m/ salat, asparges, citron, dressing

og flutes

Spegepglse m/ pickles
Kartoffelmad m/ mayo og purlgg

Kyllingesalat m/ aebler og champignon
Rullepglse m/ sky og ra lgg

Sennepssild m/ ra lgg
Paté m/ asier
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Aften

Stegt flaesk m/ persillesovs, kartofler og redbeder
Solbaersuppe m/ vaniljeskum

Stegt laks m/ kold bearnaise sauce, kartofler, kogte gulergdder,
arter og simpel bladsalat
Lime koldskal m/ kammerjunker

Cremet grentsagssuppe
Kalkunkrebinetter m/ smgrsauce, kartofler, bagte tomater blomkal
sne m/ parmesan og ngdder

Paneret nakkekotelet m/ svampesauce, kartofler og broccoli
Rert skyr m/ rabarberkompot

Gr@ntsagsfad (kartofler, squash, peberfrugt, aubergine, hvide bgnner) grgn salat,
bred og oliven tapenade
Chokoladekage m/ hindbaarskum

Braisert nakkefilet m/ hvidvinsfladesauce (bacon og porre) kartofler og
frisk kalsalat
Zbletiramisu

Cottage pie (gris) m/ rakost og madbrgd
Is m/ vafler
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