Oplysning om allergener—
Kontakt kgkkenpersonalet

Mandag
d. 14/9

Tirsdag
d. 15/9

Onsdag
d. 16/9

Torsdag
d.17/9

Fredag
d. 18/9

Lgrdag
d. 19/9

S¢ndag
d. 20/9

Middag

Torskerogn m/ citron og dild
Kylling m/ urter og karry creme

Lun ret:
Tarteletter m/ hgns i asparges

Kedpglse m/ remoulade og ristede lgg
Roget makrelsalat m/ radiser og purlgg

Lun ret:
St. fiskefilet m/ aeble remoulade og citron

Spegepalse m/ pickles
/Aggesalat m/ karse

Skinkesalat / purlgg
Rullepglse m/ sky og |@g

Dagens sild m/ ra lgg
Paté m/ surt

Aften

Medisterpglse m/ brun sovs, kartofler og spidskalssalat
Zblesuppe m/ kanelskum

Fiskefrikadeller m/ stegte badkartofler, kold hollandaisecreme og
broccoli —
Kirsebeer yoghurt '

Hgstfest pa etagerne
Mere info fglger

Stegt kalvelever m/ blgde Igg og sebler, skysovs, kartofler og surt :
Vaniljebudding m/ saftsovs >

Bankekgd m/ kartoffelmos og syltet rédbeder )
Citronfromage m/ flgdetoppe
Bente 4. sal har 80 ars fgdselsdag i dag

Flaeskesteg m/ brun sovs, kartofler, rédkal og asier
Pandekager m/ is
Johannes 6. sal har fgdselsdag i dag

an
i«
—-

Klar suppe m/ urter, kgd og melboller og flutes
/Zbletaerte (crumble) m/ vanilje skyrcreme
(Dessert skal lunes fgr servering og server cremen ved siden af)
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