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Son. 1-11 Flaeskesteg, redkal, skysovs og kartofler Islagkage

Man. 2-11 Krebinetter m. stuvede eerter og guleradder kartofler, Solbaersuppe med tvebakker
persilledrys

Tirs.3-11 Grgnsagsteerte m. flute og tomatsalat med feta Vaniljebudding med saftsovs

Ons. 4-11 Greesk farsbragd, skysovs, badkartofler og tzatziki Porresuppe

Tors. 5-11 Paneret fisk m. remouladesovs, kartofler og rakost Paereveaelling

Fre. 6-11 Skipperlabsskovs, rugbrgd, purlgg og redbeder Jordbaergrad m. maelk og flade

Lor. 7-11 Marineret skinkesteg, skysovs, sma ristede kartofler, | Baileysfromage
perlelgg/bgnner

Son. 8-11 Kyllingegryde med soltgrret tomat, pasta og benner | Tiramisu

Man. 9-11 Paneret flaesk m. hvid l@gsovs, kartofler og gulergdder Minestronesuppe

Tirs. 10-11 Stegt and, skysovs, brunede kartofler og radkal FfEblekage

Ons. 11-11 Irsk stuvning, rugbrgd, sennep og redbeder Pandekager med syltetg;j

Tors. 12-11 | Bollerikarry, lgse ris og zerter Blommegrad m. meelk og flade

Fre. 13-11 Champignonpate, krydderurtesovs, tomatsalat med Panna Cotta m. brombeersovs
mozarella

Lor. 14-11 Redvinskam, kartofler, redvinssovs, waldorf Abrikostrifli

Son. 15-11 Bankekod m. kartoffelmos og syltet agurk Citronfromage

Man. 16-11 Stegte sild m. persillesovs, kartofler og rakost Risengrad m. kanelsukker, saft

Tirs. 17-11 Karrykal, rugbrgd, sennep, radbeder Stikkelsbeergred m. meelk , flade

Ons. 18-11 Frikadeller m/ stuvet blomkal, kartofler og redbeder Champignonsuppe

Tors. 19-11 Grgnsagsbiksemad m. spejlaeg Paeretzerte med skum

Fre. 20-11 Helstegt kylling med persille, sovs, kartofler, agurkesalat | Ribs/solbaergred med maelk og

flade

Lor. 21-11 Glaseret skinke, flade kartofler og gren salat Valngddefromage

Son. 22-11 Enebargryde, kartoffelmos og surt Rarbarberkage

Man. 23-11 Kalvelever m. blgde lgg, lagsovs, kartofler og asie Kaernemaelkssuppe med rosiner

Tirs. 24-11 Forloren and, skysovs, kartofler og rosenkal Jordbaer Gelerand m. racreme

Ons. 25-11 Guleaerter med flaesk, palse, sennep, rgdbeder, rugbred | Ableskiver m. syltetgj

Tors. 26-11 Hakkebgf m. blgde lag, lagsovs, kartofler og graeskar Ost, kiks og druer

Fre. 27-11 Ngdde frikadeller m/ ris & ratatouillesovs A-38 fromage med hindbzersovs

Lor. 28-11 Koteletter i fad, lose ris og arter Frugtsalat

Son.29-11 Stroganoff med kartoffelmos og surt Is med vafler

Man.30-11 Brunkal, spraengt flaesk, sennep, rugbred og redbede Bagte aebler med skum
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